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UN’OASI DI PACE, NEL CUORE DEL CENTRO STORICO DI NAPOLI

DOM – Santi Bevitori è più di un bistrò: è un rifugio dell’anima, un luogo dove la parola 
scritta incontra il gusto autentico, nel cuore pulsante di Napoli. il nostro locale 
nasce nel suggestivo Vico San Domenico, crocevia di arte, storia e vita partenopea. Qui, 
ogni dettaglio racconta una scelta: quella di celebrare il bello e il buono, con 
passione e coerenza.

Siamo il primo bistrò letterario e parmigianeria napoletana: il nostro menù è un’ode 
alla parmigiana, nelle sue versioni classiche e nelle reinterpretazioni più golose, 
accompagnata da pizze rustiche fatte con ingredienti veri e preparazioni lente. Ogni 
piatto è pensato come una pagina da assaporare, un racconto da condividere.

Grazie alla collaborazione con l’Orto va in città, portiamo in tavola solo prodotti 
naturali, biologici e stagionali, scelti con cura e rispetto per la terra. Questa filosofia 
guida anche la nostra cantina, fatta esclusivamente di etichette artigianali, 
selezionate da piccoli produttori che lavorano in armonia con il territorio e i suoi 
ritmi.

DOM – Santi Bevitori è un omaggio alla Napoli colta, conviviale e sincera. Un luogo 
dove bere bene, mangiare meglio e sentirsi a casa, tra i profumi della tradizione e le 
parole di un libro aperto.

 



LE NOSTRE PARMIGIANE

SAN GENNARO - LA NAPOLETANA 10€
melanzane fritte, salsa di pomodoro, basilico, fiordilatte, uova, grana padano
gluten free 10€
a bassissimo contenuto di lattosio 10€

SAN MATTEO - LA SALERNITANA 8€
melanzane indorate e fritte, salsa di pomodoro, basilico, fiordilatte, uova, grana 
padano  
gluten free 9€
a bassissimo contenuto di lattosio 10€

SAN BARTOLOMEO - LA BENEVENTANA 8€
zucchine indorate e fritte, salsa di pomodoro, basilico, fiordilatte, grana padano
gluten free 9€
a bassissimo contenuto di lattosio 10€

SAN MODESTINO - L'AVELLINESE 10€
zucchine grigliate, besciamella, provola, prosciutto cotto, pan grattato, grana 
padano
vegetariana 9,50€
gluten free 10,50€
a bassissimo contenuto di lattosio 10,50€

SAN SEBASTIANO - LA CASERTANA 9€
zucca, scamorza bianca, pancetta, pan grattato, grana padano, olio evo
vegetariana 9€
gluten free 9,50€
a bassissimo contenuto di lattosio 9,50€

SANTA LUCIA - PARMIGIANA DI PATATE 9€
patate, besciamella, provola,  prosciutto cotto, grana padano, olio evo
gluten free 9,50€
a bassissimo contenuto di lattosio 9,50€

SANT'ANDREA DI CRETA - MOUSSAKA 11€
melanzane fritte, patate, besciamella, carne macinata, passata di pomodoro, grana 
padano, basilico
gluten free 11,50€
a bassissimo contenuto di lattosio 11€

LE STAGIONALI

SAN CLEMENTE – PARMIGIANA ROSSA DI CARCIOFI 10,50€
carciofi indorati e fritti, salsa di pomodoro, basilico, fiordilatte, uova, grana padano
gluten free 11€
a bassissimo contenuto di lattosio 11€

SANTA TERESA D’AVILA – PARMIGIANA BIANCA DI CARCIOFI E PATATE 11€
carciofi, patate, provola, besciamella, grana padano
gluten free 11,50€
a bassissimo contenuto di lattosio 11,50€



GLI SFORMATI

SANTA CATERINA - SFORMATO DI ZUCCHINE 9€
zucchine, uova, farina, fiordilatte, provola, pancetta, pangrattato, grana padano, 
olio evo, pepe
gluten free 9,50
a bassissimo contenuto di lattosio 9,50€

SANT’ANNA – SFORMATO DI CAVOLFIORE 8€
cavolfiore, besciamella, scamorza, prosciutto cotto, farina, pangrattato, grana 
padano
gluten free 8,50€
a bassissimo contenuto di lattosio 8,50€

LA TRINITÀ 10€
tris di parmigiane o sformati a scelta
 

LE NOSTRE PIZZE RUSTICHE VEG

LA MADDALENA 9€
peperoni, cipolle, patate, provola, formaggio grana, olio evo
A bassissimo contenuto di lattosio 10€

SANT’AGATA 8€
scarola, olive e capperi, olio evo
senza lattosio

SANTA BRIGIDA 9€
bietola e ricotta, uova, scamorza bianca, grana padano, pepe

SANTA SOFIA 9€
zucchine, uova, ricotta, fiordilatte, formaggio grana, basilico

LE CHIAVI DI SAN PIETRO 8,50€
assaggio di tutte

 

I TAGLIERI

SANTI COSMA E DAMIANO 13€
formaggi cilentani (fattoria Cavallo) e salumi irpini (salumificio Tornillo)
solo formaggi 7€
solo salumi 7€

DOLCI

LA RESURREZIONE
tiramisù classico 5€
tiramisù pistacchio 6€



LE VIGNE SUL MARE – CILENTO

AZIENDA AGRICOLA SAN GIOVANNI (CASTELLABATE) BIO - ROSSI

CASTELLABATE 2016
Aglianico 80%, Piedirosso 20% – Alcol 14%
Bottiglia 25€ – Calice 6€

FICONERA 2018
Piedirosso – Alcol 14%
Bottiglia 50€ – Calice 13€

MAROCCIA 2015
Aglianico
Affinato in barrique di rovere francese per 30 mesi e 24 in bottiglia – Alcol 15%

AZIENDA AGRICOLA SAN GIOVANNI (CASTELLABATE) BIO - BIANCHI

PAESTUM 2023
Fiano 85%, Trebbiano 10%, Greco 5% – Alcol 13,5%
Bottiglia 25€ – Calice 6€

TRESINUS 2023
Fiano – Alcol 14,5%
Bottiglia 37€ – Calice 9€

AUREUS 2020
Fiano
Affinato 15 mesi in acciaio sui lieviti e 12 mesi in bottiglia – Alcol 13,5%
Bottiglia 45€ – Calice 11,50€

AZIENDA AGRICOLA SAN GIOVANNI (CASTELLABATE) BIO - SPUMANTE

TYRRHENUS 2017
Spumante di Aglianico Rosè, Metodo Classico, Millesimato, 36 mesi sui lieviti – Alcol 
12,5%
Bottiglia 52€ – Calice 13€

LE GRAZIE (MONTECICE) BIO - ROSSI

IL SARTO
Aglianico – Alcol 15%
Bottiglia 23€ – Calice 6€

LE GRAZIE (MONTECICE) BIO - BIANCHI

COLLI MONTECORICESI
Blend Fiano-Falanghina – Alcol 12,5%
Bottiglia 16,50€ – Calice 4,50€

VINCENZÍ
Fiano – Alcol 13,5%
Bottiglia 23€ – Calice 6€
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A PEACEFUL OASIS IN THE HEART OF NAPLES’ HISTORIC CENTER

DOM – Santi Bevitori is more than a bistro: it’s a haven for the soul, a place where the 
written word meets authentic flavor, nestled in the vibrant heart of Naples. 
Overlooking the splendid Cathedral of San Domenico Maggiore, our venue was born in 
the evocative Vico San Domenico, a crossroads of art, history, and Neapolitan life. 
Here, every detail tells a story — a conscious choice to celebrate beauty and goodness 
with passion and integrity.

We are the first literary bistro and parmigianeria in Naples: our menu is an ode to 
parmigiana, offered in both its classic forms and in bold, irresistible reinterpretations. 
It’s accompanied by rustic pizzas made with real ingredients and slow, traditional 
preparations. Every dish is designed like a page to be savored — a story to be shared.

Thanks to our partnership with L’Orto va in città, we serve only natural, organic, and 
seasonal products, carefully selected with respect for the land. This philosophy also 
extends to our wine cellar, composed exclusively of artisanal labels, handpicked from 
small producers who work in harmony with nature and its rhythms.

DOM – Santi Bevitori is a tribute to a cultured, convivial, and sincere Naples — a place 
to drink well, eat even better, and feel at home, surrounded by the aromas of tradition 
and the words of an open book.



OUR PARMIGIANA DISHES

SAN GENNARO – THE NEAPOLITAN €10
Fried eggplant, tomato sauce, basil, fiordilatte mozzarella, eggs, Grana Padano
Gluten-free €10
Very low in lactose €10

SAN MATTEO – THE SALERNITAN €8
Battered and fried eggplant, tomato sauce, basil, fiordilatte mozzarella, eggs, Grana 
Padano
Gluten-free €9
Very low in lactose €10

SAN BARTOLOMEO – THE BENEVENTAN €8
Battered and fried zucchini, tomato sauce, basil, fiordilatte mozzarella, Grana 
Padano
Gluten-free €9
Very low in lactose €10

SAN MODESTINO – THE AVELLINESE €10
Grilled zucchini, béchamel, smoked provola, cooked ham, breadcrumbs, Grana Padano
Vegetarian €9.50
Gluten-free €10.50
Very low in lactose €10.50

SAN SEBASTIANO – THE CASERTAN €9
Pumpkin, white scamorza cheese, pancetta, breadcrumbs, Grana Padano, extra virgin 
olive oil
Vegetarian €9
Gluten-free €9.50
Very low in lactose €9.50

SANTA LUCIA – POTATO PARMIGIANA €9
Potatoes, béchamel, smoked provola, cooked ham, Grana Padano, extra virgin olive oil
Gluten-free €9.50
Very low in lactose €9.50

SANT’ANDREA OF CRETE – MOUSSAKA €11
Fried eggplant, potatoes, béchamel, ground meat, tomato passata, Grana Padano, basil
Gluten-free €11.50
Very low in lactose €11

SEASONAL SPECIALS

SAN CLEMENTE – RED ARTICHOKE PARMIGIANA €10.50
Battered and fried artichokes, tomato sauce, basil, fiordilatte mozzarella, eggs, 
Grana Padano
Gluten-free €11
Very low in lactose €11

SANTA TERESA OF ÁVILA – WHITE ARTICHOKE & POTATO PARMIGIANA €11
Artichokes, potatoes, smoked provola, béchamel, Grana Padano
Gluten-free €11.50
Very low in lactose €11.50



BAKED DISHES

SANTA CATERINA – ZUCCHINI FLAN €9
Zucchini, eggs, flour, fiordilatte mozzarella, smoked provola, pancetta, breadcrumbs, 
Grana Padano, extra virgin olive oil, black pepper
Gluten-free €9.50
Very low in lactose €9.50

SANT’ANNA – CAULIFLOWER FLAN €8
Cauliflower, béchamel, smoked scamorza, cooked ham, flour, breadcrumbs, Grana 
Padano
Gluten-free €8.50
Very low in lactose €8.50

LA TRINITÀ €10
A trio of your choice of parmigiana or baked flans

 

OUR RUSTIC VEGGIE PIES

LA MADDALENA €9
Peppers, onions, potatoes, smoked provola, Grana Padano, extra virgin olive oil
Very low in lactose €10

SANT’AGATA €8
Escarole, olives and capers, extra virgin olive oil
Lactose-free

SANTA BRIGIDA €9
Chard and ricotta, eggs, white scamorza, Grana Padano, black pepper

SANTA SOFIA €9
Zucchini, eggs, ricotta, fiordilatte mozzarella, Grana Padano, basil

THE KEYS OF SAINT PETER €8.50
Tasting platter of all rustic pies

 

BOARDS

SAINTS COSMAS AND DAMIAN €13
Cilento cheeses (Fattoria Cavallo) and Irpinia cured meats (Salumificio Tornillo)
Cheese only €7
Cured meats only €7

DESSERTS

THE RESURRECTION
Classic tiramisù €5
Pistachio tiramisù €6



THE VINEYARDS BY THE SEA – CILENTO

SAN GIOVANNI FARM (CASTELLABATE) – ORGANIC – RED WINES

CASTELLABATE 2016
Aglianico 80%, Piedirosso 20% – Alcohol 14%
Bottle €25 – Glass €6

FICONERA 2018
Piedirosso – Alcohol 14%
Bottle €50 – Glass €13

MAROCCIA 2015
Aglianico
Aged in French oak barriques for 30 months and 24 months in bottle – Alcohol 15%

SAN GIOVANNI FARM (CASTELLABATE) – ORGANIC – WHITE WINES

PAESTUM 2023
Fiano 85%, Trebbiano 10%, Greco 5% – Alcohol 13.5%
Bottle €25 – Glass €6

TRESINUS 2023
Fiano – Alcohol 14.5%
Bottle €37 – Glass €9

AUREUS 2020
Fiano
Aged 15 months on lees in steel tanks and 12 months in bottle – Alcohol 13.5%
Bottle €45 – Glass €11.50

SAN GIOVANNI FARM (CASTELLABATE) – ORGANIC – SPARKLING WINE

TYRRHENUS 2017
Rosé Aglianico sparkling wine, Classic Method, Vintage, 36 months on lees – Alcohol 
12.5%
Bottle €52 – Glass €13

LE GRAZIE (MONTECICE) – ORGANIC – RED WINES

IL SARTO
Aglianico – Alcohol 15%
Bottle €23 – Glass €6

LE GRAZIE (MONTECICE) – ORGANIC – WHITE WINES

COLLI MONTECORICESI
Fiano-Falanghina blend – Alcohol 12.5%
Bottle €16.50 – Glass €4.50

VINCENZÍ
Fiano – Alcohol 13.5%
Bottle €23 – Glass €6


